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ASCOM MODENR 2023

ENTREE
Tagliere di Parmigiano Reggiano, Salame di San Felice,
Prosciutto di Modena DOP e Caciotta

dell'Appennino Modenese*

ANTIPASTO

Flan di spinaci con crema di Parmigiano Reggiano
rifinito al’Aceto Balsamico di Modena IGP*

PRIMO
Rosette della tradizione: sfoglia gialla,

besciamella, prosciutto cotto e fontina

SECONDO
Involtini Ghirlandina

conrosticciata di verdure profumate al timo

Cipolline Borettane all’Aceto Balsamico di Modena IGP*
Giardiniera

DESSERT

Torta al pan di spagna
con crema di mascarpone e fragole

Amaretti di Modena*
Croccante Artigianale del Frignano*

Praline al cioccolato
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RSCOM MODENR

VEGETARIANO

ENTREE

Parmigiano Reggiano e Caciotta

dellAppennino Modenese*

ANTIPASTO

Flan di spinaci con crema di Parmigiano Reggiano
rifinito allAceto Balsamico di Modena IGP*

PRIMO

Rosette ricotta ed erbette

SECONDO
Cotoletta di cavolfiore con rosticciata di
verdure profumate al timo
Cipolline Borettane all’Aceto Balsamico di Modena IGP*
Giardiniera

DESSERT
Torta al pan di spagna
con crema di mascarpone e fragole

Amaretti di Modena*
Croccante Artigianale del Frignano*
Praline al cioccolato
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ASCOM MODENR 2023

GLUTEN FREE

ENTREE

Tagliere di Parmigiano Reggiano, Salame di San Felice,
Prosciutto di Modena DOP e Caciotta

dellAppennino Modenese*

ANTIPASTO
Flan di spinaci con crema di Parmigiano Reggiano
rifinito al’Aceto Balsamico di Modena IGP*

PRIMO
Rosette della tradizione: sfoglia giallo,

besciamella, prosciutto cotto e fontina
gluten free

SECONDO
Cotoletta gluten free con rosticciata di
verdure profumate al timo
Cipolline Borettane all’Aceto Balsamico di Modena IGP*
Giardiniera

DESSERT
Torta al pan di spagna gluten free con crema
di mascarpone e fragole

Amaretti di Modena*
Croccante Artigianale del Frignano*
Praline al cioccolato
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Sard presente una selezione di Lambrusco Sorbara DOC,
Lambrusco Salomino di Santa Croce DOC e Lambrusco
Grasparossa di Castelvetro DOC a cura del Consorzio di

Tutela del Lambrusco

* Prodotto fornito dal marchio collettivo della Camera di
Commercio di Modena “Tradizione e Sapori di Modena”




